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Festmenu I - fest til fast pris

Roget orred med gron ravigotte sauce
Krydret stegt svinekam
med bagte gronsager
Hjemmelavet is

Kaffe/te og hjemmebagte smdkager

Natmad — suppe eller lille polsebord

Tranum Strands velkomstdrink, husets vin ad libitum,
Husets dessertvin samt gl og vand indtil kl. 01.00. eller max 7 timer

Alt dette for kun kr. 599,00 pr. person
Uden drikkevarer er prisen kr. 325,00 pr. person

Festmenu I - med overnatning

Ankomst og indkvartering
Eftermiddagskaffe og hjemmebagt drommekage fra Brovst
Der er rige muligheder for en spadseretur i den dejlige
natur der omgiver centret
Festmiddag som ovenstdende

Overnatning pd dobbeltvaerelse

Morgenbuffet

Alt dette for kun kr. 995,00 pr. person
Uden drikkevarer er prisen kr. 720,00 pr. person

Tillaeg for enkelt vaerelse kr. 195,00




Festmenu II - fest til fast pris

Sesambagt laks
Serveret med urtedressing, rejer, asparges og flutes

Helstegt kalvefilet med svampesauce
Grand Marniersoufflé med abrikossauce

Kaffe og kransekagestykker

Natmad — suppe eller lille polsebord

Tranum Strands velkomstdrink, husets vin ad libitum,
Husets dessertvin samt gl og vand indtil kl. 01.00. eller max 7 timer

Alt dette for kun kr. 698,00 pr. person
Uden drikkevarer er prisen kr. 425,00 pr. person

Festmenu IT - med overnatning

Ankomst og indkvartering
Eftermiddagskaffe og aeblekage med flodeskum
Der er rige muligheder for en spadseretur i den dejlige

natur der omgiver centret
Festmiddag som ovenstdende

Overnatning pd dobbeltvaerelse

Morgenbuffet

Alt dette for kun kr. 1.085,00 pr. person
Uden drikkevarer er prisen kr. 820,00 pr. person

Tillaeg for enkeltvaerelse kr. 195,00




Hedebuffet

Minimum 25 couverter

Raget orred med gron ravigotte sauce
Hertil lun flutes
(Portionsanrettet)

Urtemarineret oksefilet
Glaseret herregardsskinke
Pasta i flodesauce my/hvidlog
Krydrede halve bagekartofler
Salatbord og brad samt dressing

Desserttaerter, hindbaer og valngdder
Hertil flodeskum og creme fraiche

Pris pr. couvert kr. 242,00

Jaegerbuffet

Minimum 25 cuvetter.

Raget dyrekalle
Serveret pad bund af marinerede svampe

Helstegt oksefilet
Spareribs
Svinemarbrad stegt som vildt
Krydrede kartoffelbdde
Hvidlogs-flodekartofier
Arstidens coleslaw
Stor salatbuffet
Specialbrod

Chokoladetaerte med frisk frugt
Hertil vanillecreme

Pris pr. couvert kr. 275,00




Klitbuffet

Minimum 40 couverter

Fisketallerken med
dampet fisk, laksemousse, skaldyr og roget fisk anrettet pa leje af salat.
Hertil urtedressing og lun fliites.

Helstegt oksefilet
Farseret kalkunbryst
Spareribs
Moarbradbof champignon a la créeme
Hvidlogs flodekartofler
Marinerede kartoffelbdde med feta og oliven
Stor salatbuffet
Specialbrod

Forskellige dessertkager

Pris pr. couvert kr. 348,00

Brunch

Minimum 30 couverter
Marinerede sild
Franskbrad, rugbrod, og rundstykker
Oste og marmelade
Spege- og rullepolse
Lun leverpostej m/champignons
Brunch polser, raraeg og bacon
Smooties
Amerikanske pandekager med ahornsirup
Frisk frugt
Mini spandauer
Kaffe/te
Juice og maelk

Pris pr. couvert kr. 179,00




Receptionsbuffet "den lille”

Minimum 30 couverter.

Gravad laks
Tarteletter m/hons i asparges
Svinemarbrad m/champignons a la créme
Kogt glaseret skinke my/flodekartofler og mix salat
Ostefad
Brod og kiks
Frugttaerte

Pris pr. couvert kr. 185,00

Receptionsbuffet "den store”

Minimum 30 couverter.

Raget andebryst
Saltbagt laks
Hvidvinsdampede blémuslinger
Smd vandbakkelser m/salat af roget vildtkod
Smé vandbakkelser m/salat af fisk
Kyllingetzaerte
Urtemarineret oksefilet
Helstegt lammekolle
Frugtteerte
Blandede salater
Special brod
Ostebraet

Pris pr. couvert kr. 248,00

Vi gor opmaerksom p3 folgende:
o Endelig antal af gaester skal ske en uge for arrangement.
o Evt. afbud af gaester skal ske senest 2 dage for, herefter er antal
bindende.




Forretter

o1
02
03
04

05

07
o8

09
10

12
14
15

Klar suppe med boller eller aspargessuppe
Serveres med lun fliites
Skal med hons i asparges.
Stor butterdejsskal med stuvning af honsekad og asparges.
Honsesalat "Hawaii”.
Hjemmelavet honsesalat anrettet pa ananasring. Hertil lun filites.
Rejecocktail.
Portionsanrettet med salat, rejer, asparges, dressing, kaviar og citron.
Hertil lun fiiites.
Hvidvins dampet torskefilet med rejer. friterede porrer
Hertil hummersauce og lun fliites.

Dampet kold laks med dildcreme.
Portionsanrettet med salat, rejer, kaviar, asparges m.m. Hertil lun fiiites.
Serranoskinke
Serveret p& bund af salat med ruccola, gronne slikasparges hertil basilikum
pesto. Hertil lun fiiites
Nyroget laks.
Skiver af ferskroget laks samt flodestuvet spinat. Hertil lun filites
Fiskesymfoni.
Dampet fisk, laksemousse, skaldyr og raget fisk anrettet p3 leje af salat,
Hertil urtedressing og lun fiiites.
Roget andebryst
P3 leje af salat med tranebaer og melon, hertil frossen flodepeberrod
Roget dyrekolle
Serveres pd bund arf marinerede svampe, hertil fliites
Laksetornedos omrullet med Serrano skinke
Serveres med marinerede urter, roget rogndressing

Kr.
Kr.
Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.
Kr.

Kr.

47,00
53,00
54,00
58,00

74,00
77,00

79,00

77,00

94,00

93,00
93,00
98,00




Hovedretter

15

16

17

18
19
20

21
22

23
24

25
26
27
28

Urtegratineret hamburgerryg
Serveres med drstidens gronsager, hvide kartofler og smar- eller aspargessauce.
Eller alternativt med hvidlogsflodekartofler og mixed salat.
Flaeskesteg
Flaeskesteg med rodkal, hvide og brunede kartofler, skysauce og
franske kartofier.
Svinekam stegt som vildt
Serveres med waldorffsalat, tyttebaersyltetaj, hvide og brunede kartofler
samt vildtflodesauce.
Urtebarderet kalkunbryst
Serveres med smaé ristede kartofler, drstidens gronsager og estragonsauce.
Urtebraisseret kalvesteg (=)
Serveres med urteflodesauce, sma ristede kartofler og sauterede gronsager.
Gammeldags oksesteg
Serveres med bonner, hvide og brunede kartofier, tyttebaersyltetaj og
Surt, glaserede perfelog og gulleradder, vildtflodesauce.
Krydderstegt svinekam
Serveres med ovnbagte gronsager og flodeskysauce
Glaseret herregdrdsskinke
Serveres med honning glaserede guleradder og broccol, petit kartofler samt
sauce urtebearnaise
Spraengt svinekam med peberrodssauce
Hertil drstiden grontsager og hvide kartofler
Helstegt svinemorbrad
Vendt i hasselngddefiager. Serveres med pommes rissolles,
sauterede gronsager og champignon d la créme.
Helstegt oksefilet
Serveres med stegte kartoffelbdde, drstidens gronsager og sauce bordelaise
Helstegt kalvefilet.
Serveres med drstidens grontsager, smé ristede kartofler og svampesauce.
Cognacflamberet oksemorbrad.
Serveres med kartoffelbdde og arstidens gronsager samt cognacsauce.
Dyreryg
Serveres med med radvinsmarineret paere, mandelstegte kartofler med
sauteret banner og baconstegte champignons, waldorffsalat og tyttebaersylteta],
hertil vildtflodesauce.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.
Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.
Kr.
Kr.

Kr.

107,00

107,00

110,00

110,00
114,00
114,00

115,00
115,00

118,00
142,00

160,00
178,00
201,00
201,00




Desserter

29 Fromager
Vaelg mellem citron, sherry- eller romfromage.
30 Svesketrifli
Med makroner og vanillecreme
31 Islagkage fra Aabybro mejeri
Klassiker fra Aabybro mejeri.
32 Husets hjemmelavede is
Hjemmelavet flodeis med chokolade, nougat og nadder.
Serveres med frugtcocktail a 'part.
33 Frugttaerter
Jordbeer, hindbeer eller sebleteerter med kold flodeskum og creme fraiche.
34 Bagt mandelrand overtrukket med chokolade
Hertil frisk frugt
35 Noddefyldte pandekager
Serveres med vaniljels
36 Nougat/marcipantaerte med valnodder
Hertil kold flodeskum og créme fraiche.
37 Ostetallerken
Udvalg af danske og udenlandske oste
38 Desserttallerken
Anrettet med kage, fromage, flodeis og frisk frugt.
Bornemenu
42 Rejecocktail
Med fliites
43 Bornepizza
Mixed salat.

44

45
46
47

48

49

2 polser med pommes frites
Ketchup, sennep og remoulade.

Ya kylling med pommes frites
Remoulade og agurkesalat.

2 frikadeller med pommes frites
Ketchup, remoulade og agurkesalat.

1 fiskefilet med pommes frites

Borneis
Portionsanrettet vanilleis med flag og paraplyer.

Pandekage med is og jordbaersyltetoj

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.
Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.
Kr.
Kr.

Kr.

Kr.
Kr.
Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

50,00
53,00
59,00
57,00

68,00
68,00
74,00

70,00

86,00
94,00

37,00
44,00
46,00
49,00
49,00
49,00
42,00

49,00




Kaffebord

50 Kaffe/te og hjemmebagte smakager Kr. 39,00

51 Kaffe/te og hjemmebagte kransekagestykker Kr. 54,00

52 Kaffe/te og 2 halve boller Kr. 52,00
tillaeg for pdlaeg/ost kr. 15.00

53 Kaffe/te og lun kringle Kr. 54,00

54 Kaffe/te og lagkage Kr. 60,00

De er velkommen til selv at medbringe bagveerk til kaffen (dette gaelder kun i.f.m. selskab)
Kaffe/te koster da Kr. 29,00 pr. person.

55 Smorrebrod min. 12 stk. Kr. 36,00

56 Hindmadder min. 12 stk. Kr. 25,00

Priser mindesammenkomst

Kaffe/te, 1 bolle, lagkage og sméakager 95,00
Kaffe/te, lun kringle, lagkage og smakager 105,00
Kaffe/te, 3 x snitter og smakager 125,00
Kaffe/te, 2 x snitter og lagkage 125,00
Kaffe/te, franskbrod myost, rullepolse og 125,00
lagkage

I pr. flaske 30,00

Sodavand pr. flaske 25,00




Natmad

57
58
59
60

61
62
63
64
65
66
67

68

Klar suppe med boller eller aspargessuppe Kr. 49,00
Serveres med lun fliites.

Muligatawny. (Karrysuppe) Kr. 53,00
Kraftig karrysuppe med ris og hansekead. Lun flites.

Sigrids peberfrugtsuppe Kr. 58,00

Dejlig flodelegeret peberfrugtsuppe med kalkunbryst. Lun fiiites.

Hot dogs. Kr. 58,00
Lav selv hot dogs. Ketchup, sennep, remoulade, agurkesalat,
ristede og ré log.

Lune frikadeller eller kold skinke Kr. 58,00
Vaelg selv — serveres med kold kartoffelsalat og mixed salat.

Lune rundstykker Kr. 58,00
Med ost, marmelade og 2 slags pélzeg.

Tarteletter med 2 slags fyld Kr. 58,00
Hons i asparges og skinke med rter og guleragdder.

Biksemad Kr. 62,00
Serveres med sauce bearnaise, radbeder og rugbrad.

/Aggekage Kr. 64,00
Med bacon, tomat og purleg. Hertil radbeder, rugbrad og smar.

Pizza Kr. 64,00
2 slags pizzaer serveres med mixed salat.

Polsebord Kr. 80,00

5 forskellige slags pélaeg samt lun leverpostej. Brod og smar.

Polsebord Kr. 59,00
3 forskellige slags pélaeg samt lun leverpostej. Brod og smar.

(Vi gor opmaerksom pa at seneste tidspunkt for servering af natmad er ki. 01.00)

Overnatning

Hvis De eller Deres gaester onsker at
favorabel pris, tilbyde overnatning i

2.kan Vi til en meget
bad og toilet,

Veerelse - pr. nat Kr. 385,00
Uanset antal overnattende p§ vaerelse

Vaerelse skal forlades senest ki. 10.00

2=

Morgenbuffet - pr. person . Kr. 75,00
Stort ta " selv bord. | -
Serveres i tidsrummet k. 08.00 = 10.00. ‘

Enkeltveaerelse — pr. nat | Kr. 385,00
Vaerelse skal forlades senest ki. | 10. ‘

Linnedpakke m. hiandklzede p Kr. 60,00




Drikkevarer

Velkomstdrink pr. glas Kr. 27,00
Mousserende ferskenvin
Velkomstdrink pr. glas Kr. 32,00
Kir, hvidvin samt creme de cassis
Husets hvidvin Bunker Bay - pr. flaske Kr. 175,00
Fra Australien
Husets rodvin Bunker Bay - pr. flaske Kr. 175,00
Fra Australien
Merlot Kr. 195,00
Fra Ungarn
I/ Passo rodvin - pr. flaske Kr. 225,00
Fra Italien
Husets dessertvin - pr. glas Kr. 27,00
Asti moscate/
Errazuriz Late Harvest dessertvin - pr. glas Kr. 43,00
Fra Vina Errazuriz, Chile
Cognac - 2 cl. - fra Kr. 33,00
Beaulon 7 &rs
Likor - 2 cl. - fra Kr. 27,00
Alm. 0l Kr. 30,00
Royal pilsner
Fadol: 30 L pr. anker. Kr. 2.495,00
Sodavand Kr. 25,00
Helaftensarrangement drikkevarer Kr. 295,00

Tranum Strands velkomstdrink, husets vin ad libitum,
Husets dessertvin samt gl og vand indtil kl. 01.00. eller max 7 timer

@Onsker de selv at medbringer vine, til menuen er de velkommen til dette, vi
beregner i proppenge, kr. 120,00 pr. 1/1 flaske vin og 398,00 pr. flaske spirtus




Blomsterdekorationer:
Der vil altid veere drstidens blomst i vaser pa bordene.
Dekorationer med arstidens blomster: Kr. 18,00 pr. person

Dekorationer med eget valg af blomster: sparg efter pris.

Dette menuforslag er gaeldende fra 01.01.2015
Der forbeholdes ret til priseendringer, samt aflysning af evt.
arrangementer ved for fa tilmeldinger.
(Alle priser er inkl. 25 % moms)




Planlaegning af Deres fest/arrangement
Samt lidt praktiske bemeaerkninger....

Vi hdber dette lille stykke redskab kan hjaelpe Dem i forbindelse med planizegningen af
Deres fest/arrangement.

P3 denne made kan De i ro og mag sidde der hjemme og tage stilling til de praktiske ting,
der folger med, ndr man vil glaede familie og venner som vaert/vaertspar, ved at indbyde
til fest.

Vi er naturligvis gerne behjeelpelige med at finde musik, som passer til Deres fest, samt
radgive mht. mad, drikkevarer, bord pynt og alt, hvad der ellers harer festen ti,

Huskeseddel

. Bestille selskabslokale, samt sprge for at 13 tilsendt en skriftlig
ordrebekreeftelse.

. Udarbejde oversigt for gaester, der skal indbydes.

. Sende indbydelser ud. Husk at vi skal have det endelige antal senest
14 dage for arrangementet.

. Bestille musik og evt. fotograf. Husk at oplyse musikken i hvilket
tidsrum De gnsker musik, hvad det koster, og hvor meget timeprisen
er pr. times overdans.

Sarg for at 13 Deres bestilling skriftligt bekreeftet

. Bornepriser — barn under 12 dr betaler V2 pris for maden, bortset fra
barnemenuer.
Born under 3 ar uden beregning.

e  Som veert/vaertinde, skal De ved festens begyndelse gore Deres
gaester opmeerksomme pd, at stiernekastere ikke er tilladt i lokalerne
samt at taler frabedes imellem det tids- punkt, hvor serveringen
saetter tallerkener til hovedret pd bordene og indtil hovedretten er
serveret 2. Gang — ellers risikerer De og Deres geester at & kold mad!

Holder De bryllup, bedes De informere Deres gaester om, at det ikke
er tilladt at kaste ris inden daore!

e N&r De har aftalt arrangementets indhold med os, sa fa en fotokopi
med hjem af det aftalte.
Husk at 13 pafort alle priser pd de enkelte ting, De har bestilt.

. Vi hdber ovenstdende kan vaere med til at give Dem et godt overblik
over arrangementets udformning, og gleeder os i gvrigt til at udfore
ordren til Deres fulde tilfredshed.

Aftale arrangementets indhold med hotellet:
senest 4 uger for — bl.a.;




Planlaegning af Deres
fest/arrangement

Hvilket tidspunkt inviterer vi vores gaester til:

Antal gaester, og evt, hvor mange baorn under 12 ar:
EVt. eftermiddagskaffe og kage:

Skal vi evt. g4 tur om eftermiddagen:
Velkomstdrink og tidspunkt:

Hvilket tidspunkt gnsker vi at spise:

Skal vi have 3 retter mad eller buffet:

Forret:

Drikkevarer til forretten:

Hovedret:

Drikkevarer til hovedretten:

Dessert:

Drikkevarer til desserten:

Husk at oplyse om evt. fodevareallergikere og diabetikere:
Kaffe efter maden:

Kage til kaffen efter maden:

Evt. cognac/liker til kaffen:

Drikkevarer efter middagen:

Natmad:

Farver pd duge, servietter, lys og borddekorationer:
Bordopstilling — samlet bord eller sma borde:
Overnatning til gzester:

Sengelinned til overnattende geester:

Morgenmad til overnattende gaester:

Skal overnattende gaester selv betale for overnatning m.m.:




Her finder du os...

Velkommen pad...

Himmerlandsfondens Kursus- og Feriecenter

TRANUMSTRAND,

STRANDVEJEN 83. TRANUM. 9460 BROVST
TLF. 98 23 51 00.
info@tranumstrand.dk www.tranumstrand.dk
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